
Flammlachsbuffet & mehr 

 

Am 29.03.2025 17-23 Uhr 
Buffetzeit von 17-21 Uhr 

 

Im Innenhof können Sie zusehen, wie der Flammlachs und die 

Rindersteaks und Hähnchenbrust grillen… während innen ein 

wunderbares – skandinavisch geprägtes- passendes Buffet 

aufgebaut ist: 

 

Salate: 

Gurken-Rahm-Salat 

Cole slaw und Rotkohlsalat  

Kartoffelsalat wie bei Mama 

Gemischter Gartensalat mit Joghurt und Balsamico-dressing 

Apfel-Brokkoli-Salat 

 

Warme Beilagen: 

Schwedische Ofenkartoffeln 

Süßkartoffel-pommes 

Grillgemüse 

Gratinierte Grilltomaten 

 

Dips und Saucen: 

Aioli, Knoblauchöl,  

Kräuterdip, Cocktailsauce 

Mango- und Kokoscurrysauce 

Joghurt-Minz-Sauce mit Sesam 

Frischkäsecreme, Dillschmand 

Sojasauce und Wasabi 

 

Dessertauswahl 

 

Zum Preis von 39,90 € p. P. 
 

Reservierungen sind unbedingt erforderlich. 

 


